
INSPIRATIONEN



AlbertoAlberto

DIE ITALIENISCHE KÜCHE IST BEKANNT FÜR IHRE VIELFALT 
UND EINFACHHEIT. WENIG AUSERWÄHLTE ZUTATEN, PIZZA, 
PASTA UND RISOTTO IN VERSCHIEDENSTEN VARIATIONEN, 
DER FANTASIE SIND KEINE GRENZEN GESETZT. 

Zusammen mit meinen Kollegen haben 
wir Inspirationen für Sie erarbeitet, 
mit denen Sie einfach und schnell 
verschiedene und köstliche 
Kreationen auf den Teller zaubern 
können. Mit viel Geschmack aufgrund 
dem hohen anteil der Hauptzutat.



Mit unseren Cremas & Pestos lassen 
sich im Handumdrehen verschiedenste  
Crostinis oder Tartlettes kreieren.



AUF EINE PORTION PASTA,
EMPFEHLE ICH 50G PESTO ODER CREMA

Pesto ALLA genovese

Pesto di Pistacchio

Fusilli, Getrocknete, 
Tomaten, Feta

Spaghetti Rossi, Burrata,
Pistazien



AUF EINE PORTION PASTA,
EMPFEHLE ICH 50G PESTO ODER CREMA

Pesto di Noci

Tagliatelle, Parmesan

Crema Tartufata

Crema di Peperoni

Tagliatelle, Lammragout,
Parmesan

Casarecce, Salsiccia,
Thymian



Crema di Porcini Crema di Zucca
Risotto, Olivenöl, gebratene Stein-
pilze, Parmesan, Schnittlauch

Risotto, Butter, Kürbiswürfel, 
Parmesan, Kokoscreme

...Einfach, schnell und lecker ...Einfach, schnell und lecker 
    mit unseren Cremas !    mit unseren Cremas !



DER RISOTTO WIRD KLASSISCH MIT SCHALOTTEN, 
OLIVENÖL & WEISSWEIN ANGESETZT. 
ZUM FINALISIEREN EMPFEHLE ICH 50G UNSEREr CREMAS.

RISOTTO

Crema di Zucca Crema al Tartufo Bianco
Risotto, Butter, Kürbiswürfel, 
Parmesan, Kokoscreme

Risotto, Butter, Speck, Pochiertes Ei, 
Parmesan



crema di OLIVE
KALAMON

crema di  peperoni

crema di  porcini 
con pezzi

Ciabatta & Panini

Pesto di Pistacchio
Mortadella, Ricotta, Cherry Tomaten, 
Balsamico Creme



crema di carciofi

pesto di noci

crema di OLIVE
KALAMON

crema di  peperoni

crema di  porcini 
con pezzi

food pairing

joghurt

blauschimmelkäse

Feta

ricotta

ziegenkäse

baumnuss

rote zwiebel

gegrillte zuchetti

schalotten

apfel

eierschwämme

knoblauch

avocado

rindfleisch

randen

KAPERNpetersilie

steinpilz birne

oliven

knoblauch

zwiebeln

petersilie

fenchel honig



LAMMKARREE
MIT PISTAZIENKRUSTE
- Lammkarree
- Pesto di Pistacchio
- Pistazienstücke
- Frische Petersilie

können auch verschiedenste 
Aromatische Krusten und Toppings 

hergestellt werden.



Kabeljau
MIT TOMATENKRUSTE
- Kabeljaufilets
- Pesto Rosso
- Baumnüsse
- Pinienkerne

können auch verschiedenste 
Aromatische Krusten und Toppings 

hergestellt werden.



Sie können alle unsere Cremas & Pestos 
auch in Ihrem Teig verarbeiten und haben 

im Handumdregen eine Hausgemachte Pasta!

Hügli Nährmittel AG
Bleichestrasse 31
9323 Steinach
Switzerland

Gratis Tel: +41 800 55 46 92
Fax: +41 71 447 29 94
E-Mail: verkauf.ch@huegli.com

Folgen Sie uns auf unseren Social Media Kanälen:

 / hueglifoodservicedach
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